G VORSPEISEN
R Alle Vorspelsen (auBer Nr. 04 & 05) werden mlt orlentahschem Brot serv;er;’ =

01 Kaschko Bademdjan ' e u\:um\.uS.mS 16 99
-~ Gebratene Auberglnen mit Kaschk, Rostzw1ebeln, Knoblauch s
verfeinert mit gerosteter Pfeffermmze, persischen Gewiirzen fhos
und Salatgarnitur : :

02 Mirza Ghassemi. - ewldly e 16,99
Gegrillte und geriucherte Auberglnen mit Eiern und ; s s
gediinsteten Tomaten, verfeinert mit Knoblauch
und persischen Gewiirzen und Salatgarnitur

03~ Rata Tou ' S s, 1499
Gebratene Zucchini, Paprika, Peperom, Zwiebeln, ERrE A oy
Kartoffeln und Tomaten '

04 Sambose : e 2 auwgau 14,99 :
Gefiillte Telgtaschen mit Spinat, Schafskase, ; : Phi
frischen Pilzen, Knoblauch und Salatgarnitur

05 Sambose Reyhani . iy dwguan 15,99
S Gefiillte Teigtaschen mit Basilikum, Auberginen, Knoblauch, :
E: el - getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Zlegenkase und Salatgarmtur :
S 06 Meygu—Chutney Lol S 19,99

Riesengarnelen (geschilt und paniert) in einer
Mango-Chutneysofle (Mango, Chili, Ingwer, Berberitzen,
Knoblauch, Kokos, Zwiebeln und Gewiirzen) und Salatgarnitur

07 Zeytun Parvarde . i 53595 05wy 10,99
At - Eingelegte Riesen-Oliven in Spezial- : i
Walnuss-Kriuter-GranatapfelsoBBe

08 Falafel ' Java 15,99
4 frittierte Ballchen aus punerten Kichererbsen, Krautern und :
Gewiirzen, dazu Shirazi Salat, Hummus und Salatgarnitur i

09 Dolme ads 11,99
et ol Hausgemachte Weinblitter, mit vegetarischer Fiillung, :
SR S dazu Wildknoblauch-Joghurt und Salatgarnitur

10 Vorspeisenplatte ,,Orient erleben® fiir 2-3 Personen ¢ Liw sus 35,00
Eine edle Auswahl aus allen . Vorspeisen i
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BEILAGEN

Alle Bellagen werden mit orientalischem Brot serv1ert

Masto Khiat : : i ciite 8,99
e Cremlger Joghurt mit femen Gurkenstucken und per51schen Krautem = H

Masto Musn° : = e D e la 59,99

Cremiger Joghurt mit Wlldknoblauch 3 :

Hummus nach libanesischer Art - i TR0 p.' 9,99

Piirierte Kichererbsen, Sesam-Mus (Tahina), Knoblauch
Chilifaden, leettensaft und Salatgarmtur

Borani ' : ' ] ' R TP K,
Feiner Blattsplnat in einer leichten Knoblauch- ]oghurtsoBe '

SUP PEN
Alle Suppen werden mit orientalischem Brot serviert

Suppe Djo ba Khame : asls b o> igw 11,99

Gerstensuppe mit Karotten und Hahnchen, verfeinert mit Sahne

Suppe Djo ba. Godje 458 b 9> wigw 11,99

Gerstensuppe mit Karotten, Hihnchen und passierten Tomaten

Suppe Djo Mix ‘ : a5 9 dsl> L o> agw 11,99
Gerstensuppe mit Karotten und Hihnchen, verfeinert mit
Tomaten-SahnesoBe, nach persischer Art

SALATE

Alle Salate werden mit orientalischem Brot serviert

Shirazi-Salat nach persischer Art Syl ¥ 9,99
Fein zerkleinerte Tomaten, Gurken und Zwiebeln,
verfeinert mit Limettensaft

Taboulé-Salat nach syrischer Art Al ¥ 9,99
Feingehackte Petersilie, Tomaten, Zwiebeln, Weizengrief3, Limetten

Salat Fassl Jund 2¥ 13,99
Gartenfrischer Mixsalat mit Tomaten und Gurken, Karotten,
gerieber_lem Schafskise, Riesen-Oliven

Salat Djudje a>g> Yl 18,99
Gartenfrischer Mixsalat mit gerlebenem Schafskise, Karotten,
Riesen-Oliven, Tomaten, Gurken und einem Spiel} gegrilltem Hihnchenbrustfilet

Salat Bakhtiari - Sykosa a¥w 20,99
Gartenfrischer Mixsalat mit geriebenem Schafskise,
Riesen-Oliven, Tomaten, Gurken, Karotten und einem

._ _gemlschten Spief} aus gegrilltem Lamm- und Hahnchenbrustfilet

Salat: Esi“enadlllI
it Gartenfrischer Mixsalat mit Ohven, Tomaten, Gurken,

C\.A.ﬂ.m‘ AWl 18 99

- Karotten, Riesen-Oliven und gebratenen Spmat—Medalllons'
'llte Telgtaschen rmt Splnat, Schafskasé frlsc en Pi

.........




~ GRILLGERICHTE MIT MARINADENSOSSE

o b

HAHNCHEN

Gegrilltes Hihnchenfilet, eingelegt in einer Limetten—Saffaﬁmariﬁéde

30
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33
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35
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39

DjudIie Balutschi leicht scharf - -~ oo s as s> 24,99 -

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, mit gebratenen :
frischen Pilzen, roten Paprika, Tomaten, Kartoffeln, verfeinert mit einer
Ingwer-Tomaten-Sahnesof3e, Chilifaden, dazu Basmati-Safranreis

Djudlie Esfenadj ; - gl A9 24’99.'.

Gegrilltes Hiahnchenbrustfilet, mit gebratenem Spinat,
Tomaten, Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit
einer Schafskise-SahnesoBBe, dazu Basmati-Safranreis

DjudIie Fessendjan : Oleiud a> 9> 25,99 .

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, in einem Mantel von gebratenen
Walnusskernen in schmackhafter Granatapfelsofe, dazu Basmati-Safranreis

DjudIie Bandari Gy d> 9> 25,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, in einer Tomaten-Sahnesofle

mit gebratenen Zwiebeln, Zucchini, Auberginen, Tomaten,

Knoblauch und rosa Pfefferbeeren, dazu Basmati-Safranreis

Djudje Rudbar Josgy o s 25,99

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, mit gebratenen Zwiebeln,
Tomaten, Oliven und frischen Pilzen, in einer leckeren
Schafskise-Sahnesofle, dazu Basmati-Safranreis

DjudIie Beryani il 4> 9> 26,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, mit gebratenen Walniissen,

Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch, ummantelt

von éiner Berberitzen-Pflaumen-Granatapfelso3e, dazu Basmati-Safranreis

Djudje Paniri Sy dmge 20,99

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, mit herzhaftem Grillkise,
ummantelt von gebratenen Zucchini, Auberginen, Knoblauch,
Zwiebeln, rosa Pfefferbeeren und Tomaten,

in einer Tomaten-SahnesoBe, dazu Basmati-Safranreis

DjudIie Mango-Chutney sl a=g9> 28,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, ummantelt von einer i :
Mango-Chutney-Sofle (Mango mit Ingwer, Berberitzen, Knoblauch,

Zwiebeln, Kokosraspeln und Gewiirzen), dazu Basmati-Safranreis

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet mit Schafskise,
griinen Peperoni, frischen Pilzen, Cocktailtomaten und
Knoblauch in einer Minz-Sahnesofle, dazu Basmati-Safranreis

DjudIie Tschupan ol a5 27,99 ;

Djudf'e Reyhani pikant il y a9 727,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, mit Auberginen, Basilikum, ' '
getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Knoblauch, Ziegenkise ;
in einer pikanten Masala-Sahnesof8e, dazu Basmati-Safranreis

2
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GRILLGERICHTE MIT MARINADENSOSSE
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RIND

Gegrilltes Rinderfilet, eingelegt in einer Spezialmarinade

\

Gusht Balutschi leichtscharf = - . gl cuigS 29,99
Rinderfiletstiicke am Spief gegrillt, mit gebratenen : :
frischen Pilzen, roten Paprika, Tomaten; Kartoffeln, verfeinert mit einer
Ingwer-Tomaten-SahnesoBe und Chilifiden, dazu Basmati-Safranreis-

Gusht Esfenadj ; zlidul 268 29,99
Rinderfiletstiicke am SpieB gegrillt, mit gebratenem Spinat, -
Tomaten, Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit

einer Schafskise-Sahnesofle, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Fessendjan ' ol ke 31,99
Rinderfiletstiicke am Spiel} gegrillt, in einem Mantel von gebratenen
Walnusskernen in schmackhafter Granatapfelsofle, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Bandari Sy oS 31,99
Rinderfiletstiicke am Spiel gegrillt, in einer Tomaten-Sahnesof3e

mit gebratenen Zwiebeln, Zucchini, Auberginen,

Tomaten,: Knoblauch und rosa Pfefferbeeren, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Rudbar Hlagy cudieS: 31,99
Rinderfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit gebratenen Zwiebeln,

Tomaten, Oliven und frischen Pilzen, in einer leckeren

Schafskise-Sahnesofle, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Beryani Gl eds 32,99
Rinderfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit gebratenen Walniissen,
Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch, '

- ummantelt von einer Berberitzen-Pflaumen-Granatapfelsof3e,

dazu Basmati-Safranreis

Gusht Paniri S s oS 33,99
Rinderfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit herzhaftem Grillkise, ]

ummantelt von gebratenen Zucchini, Auberginen, Knoblauch, Zwiebeln, rosa
Pfefferbeeren und Tomaten, in einer Tomaten-SahnesoBe, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Mango-Chutne

Rinderfiletstiicke am Spieg gegrillt, ummantelt von einer
Mango-Chutney-Sofle (Mango mit Ingwer, Berberitzen, Knoblauch,
Zwiebeln, Kokosraspeln und Gewiirzen), dazu Basmati-Safranreis

Sl cags 32,99

Gusht Tschupan obg> cwiss 31,99
Rinderfiletstiicke am Spiel gegrillt, mit Schafskise, e

griinen Peperoni, frischen Pilzen, Cocktailtomaten und

Knoblauch in einer Minz-Sahnesofe, dazu Basmati-Safranreis

. ‘Gusht Reyhani pikant ity cuigS 31599 -
- Rinderfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit Auberginen, Basilikum, ) =i

- getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Knoblauch, Ziegenkise -

_ in einer pikanten Masala-SahnesoBe, dazu
o ey, ML e b R i SN T

Basmati-Safranreis

ot ik
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GRILLGERICHTE MIT MARINADENSOSSE

LAMM

Gegrilltes Lammfilet, eingelegt in einer Spezialmarinade

Tschendje Balutschi leichtscharf ok dxi> 29,99
Lammfiletstiicke am Spie} gegrillt, mit gebratenen < ¢
frischen Pilzen, roten Paprika, Tomaten, Kartoffeln, verfeinert mit einer
Ingwer-Tomaten-Sahnesoffe und Chilifiden, dazu Basmati-Safranreis

Tschendje Esfenad; zlidul dmi> - 29,997
Lammfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit gebratenem Spinat, - : '
Tomaten, Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit einer
Schafskise-SahnesoBle, dazu Basmati-Safranreis i

Tschendje Fessendjan Oleiid axi> 31,99
Lammfiletstiicke am Spief3 gegrillt, in einem Mantel :

von gebratenen Walnusskernen in schmackhafter GranatapfelsoBe,

dazu Basmati-Safranreis

Filet Bandari Sy alia - 31,99
Lammfiletstiicke am Spiel} gegrillt, in einer Tomaten-Sahnesofe

mit gebratenen Zwiebeln, Zucchini, Auberginen, Tomaten,

Knoblauch und rosa Pfefferbeeren, dazu Basmati-Safranreis

Filet Rudbar Hliagy akse 31,99
Lammfiletstiicke am Spief} gegrillt, mit gebratenen Zwiebeln,

Tomaten, Oliven und frischen Pilzen, in einer leckeren

Schafskise-Sahnesof3e, dazu Basmati-Safranreis

Filet Beryani ik ala 32,99
Lammfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit gebratenen Walniissen,

Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch, ummantelt

von einer Berberitzen-Pflaumen-Granatapfelsole, dazu Basmati-Safranreis

Barg Paniri S Sy 33,99
Lammriickenfilet am Spiel} gegrillt, mit herzhaftem Grillkise, )

ummantelt von gebratenen Zucchini, Auberginen, Knoblauch, Zwiebeln, rosa
Pfefferbeeren und Tomaten, in einer Tomaten-Sahnesofle, dazu Basmati-Safranreis

Filet Mango-Chutney ol ala 32,99
Lammfiletstiicke am Spief} gegrillt, ummantelt von einer g
Mango-Chutney-Sofle (Mango mit Ingwer, Berberitzen, Knoblauch,

Zwiebeln, Kokosraspeln und Gewiirzen), dazu Basmati-Safranreis

Barg Tschu]f:)an obe> S 31,99
Lammriickenfilet am Spiel} gegrillt, mit Schafskise, griinen Peperoni,

frischen Pilzen, Cocktailtomaten und Knoblauch in einer Minz-Sahnesof3e,

dazu Basmati-Safranreis

Filet Reyhani pikant il aba | 31,99
Lammfiletstiicke am Spiel} gegrillt mit Auberginen, Basilikum, i

getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Knoblauch, Ziegenkiise P
in einer pikanten Masala-Sahnesofle, dazu Basmati-Safranreis




FISCHGERICHTE SERVIERT IM TA]IN

60 - Mahi Balutschi leicht scharf ool sats 24,99
- Fischfilet (Rotbarsch) mit gebratenen frischen Pllzen, R =
- roten Paprika, Tomaten, Kartoffeln, verfeinert mit einer
Ingwer-Tomaten-Sahnesofe und Chlllfaden,
dazu Dill-Bohnen-Safranreis

61  Mahi Esfenadj zlau ok -24,99
Fischfilet (Zander) mit gebratenem Spinat, Tomaten, i '

Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit einer

Schafskase-SahnesoBe, dazu Dill-Bohnen-Safranreis

62 Mahi Mango-Chutney il Lol 26,99
Fischfilet (Rotbarsch) ummantelt von einer pikanten :
Mango-Chutney-Sofle (Mango mit Chili; Ingwer, Berberltzen,

Knoblauch, Zwiebeln, Kokos und Gewurzen),
dazu Dill-Bohnen-Safranreis

63 Mahi Reyhani pikant L iy sale 26,99
Fischfilet (Zander) mit Auberginen, Basilikum,
getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Knoblauch, Ziegenkiise
in einer pikanten Masala-SahnesoB3e, dazu Dill-Bohnen-Safranreis

64 Mahi Tschu an obs> Lok’ 26,99
Fischfilet: (Zander) mit Schafskise, griinen Peperom, P
frischen Pilzen, Cocktailtomaten und Knoblauch in einer
Minz-SahnesoBle, dazu Dill-Bohnen-Safranreis

RIESENGARNELEN, SERVIERT IM TAJIN

65 Meygu Balutschi leicht scharf 9l oS 29,99
Knuspnge Riesengarnelen (geschilt und paniert) §
- mit gebratenen frischen Pilzen, roten Paprika, Tomaten,

Kartoffeln, verfeinert mit einer Ingwer-Tomaten-Sahnesofle
und Chilifiden, dazu Dill-Bohnen-Safranreis

66 Meygu Esfenadj zliul S 29,99
Knusprige Riesengarnelen (geschilt und paniert)
mit gebratenem Spinat, Tomaten, Knoblauch und frischen Pilzen,
verfeinert mit einer Schafskise-SahnesofBe, dazu Dill-Bohnen-Safranreis

67 Meygu Mango-Chutney il S 31,99
Knusprige Riesengarnelen (geschalt und paniert) mit einer y
Mango-Chutney-SoBle (Mango mit Ingwer, Berberitzen, Knoblauch,

Zwiebeln, Kokosraspeln und Gewiirzen), dazu Dill-Bohnen-Safranreis

68 Meygu Reyhani pikant ity g% 31,99
: Knuspnge Riesengarnelen (geschilt und paniert)

mit Auberginen, Basilikum, getrockneten Tomaten, frischen Pilzen,

Knoblauch, Ziegenkise in einer pikanten Masala-Sahnesofe,

dazu Dlll—Bohnen—Safranrels

' .:'.:69._, 'Meygu Tschupan Olig 55_“ 31,99 :

B _Knuspnge Riesengarnelen (geschilt und paniert) :
- mit Schafskise, griinen Peperoni, frischen Pilzen, Cocktailtomaten oA
(- .und Knoblauch in einer Mmz—SahnesoBe, dazu Dlll—Bohnen—Safranrels i) S
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GRILLGERICHTE (OHNE SOSSE)

Als Beilage zu diesen Speisen empfehlen wir Ihnen -
Nt 11 Masto Khiar (cremiger Joghurt mit Gurkenstiickchen) oder
Nr. 12 Masto Musir (cremiger Joghurt mit Wildknoblauch)

Tschelo Kabab Kubide : : biigS LS gl
Zwei SpieBe¢ mit fein gewiirztem Lammbhackfleisch, :
serviert mit Basmati—Safranreis und Grilltomate

Tschelo Kabab Barg S pwlS gl
Diinngeklopftes Lammruckenfllet in Zwiebeln mariniert
und gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Tschelo Sultani il gl
Je ein Spiel} aus feinem Lammriickenfilet und wiirzigem
Lammbhackfleisch, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Djudje Kabab - Sl 4> 9>
In Spezialmarinade emgelegtes Hihnchenbrustfilet,
am Spief} gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Tschelo Bakhtiari Syhion gl
Ein gemischter SpieB aus Lammfilet und Hihnchenbrustfilet, :
am Spiel} gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate
Tschelo Tschendje doni gls
In Spenalmarlnade eingelegte Lammfiletstiicke, am SpleB gegrillt,
serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Djudje Sultani illaly a> g
Ein Sp1eB gegrilltes Hihnchenbrustfilet sowie ein Spief3 gegrllltes
Lammbhackfleisch, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Tschenje Sultani Golalu i
Ein Spieb} gegrillte Lammfiletstiicke sowie ein SpieB} gegrilltes
Lammbhackfleisch, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Tschelo Makhsus (Mixplatte fiir 2 Personen)
Ein Spiel3 Hahnchenbrustfllet, zwei feingewiirzte
LammbhackfleischspieBe, sowie ein Spie} Rinderfilet in Zwiebeln
mariniert und gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und
Berberitzenreis, dazu gegrillte Paprika und Grilltomaten

o gais LS gl

Djadoo Platte (fiir 2-3 Personen)

Spezialgrillplatte mit SoBenFerlchten, Salat und Beilage
Ein SpieB Hihnchenbrustfi et, zwei feingewiirzte

LammbhackfleischspieBe, sowie ein Spiel Rinderfilet gegrillt,

dazu zwei Soflengerichte (Ghorme Sabsi und Gheyme Bademdjan)

sowie ein Shirazi Salat und Masto Khiar (cremiger Joghurt mit feinen
Gurkenstiicken und persischen Kriautern), serviert mit Basmati-Safranreis
und Berberitzenreis, dazu gegrillte Paprika und Grilltomaten

9> Lo guades (puga

20,99

22,99

25,99

20,99

22,99

23,99

24,99

25,99

50,00

75,00

o el

e




- TAJINGERICHTE
Ges_chmorte's Lamm- oder Hiahnchenfleisch, im Lehmtopf zubereitet

80 - Zereschkpolo ba Mor§h . i raai
Hiahnchenunterkeule in SpezialsoBe gekocht,
mit Berberitzen-Safranreis % :

81  Baghalipolo ba Mahitsche
Geschmorte Lammhaxe in einer SpezialsoBe,
mit Basmati-Dill-Bohnenreis

£ o\ ol S35 18,99
anols b sl L 21,99

1782 'Tajin Morgh Balutschi leichtscharf" ol E e osla 21,99
: Geschmorte Hihnchenunterkeule mit gebratenen il -
frischen Pilzen, roten Paprika, Tomaten, Kartoffeln, _
_verfeinert mit einer Ingwer-Tomaten-Sahnesofe und Chilifiden,
dazu Berberitzen-Safranreis Vs -

83 'Tajin Mahitsche Balutschi leichtscharf ool dxals o3 24,99
. Geschmorte Lammhaxe mit gebratenen frischen Pilzen, y
roten Paprika, Tomaten, Kartoffeln, verfeinert mit einer
Ingwer-Tomaten-Sahnesof8e und Chilifiden,
dazu Dill-Bohnenreis

84 Tajin Morgh Esfenad; zlawl ¢y sl 22,99
Geschmorte Hihnchenunterkeule mit gebratenem Spinat, _
Tomaten, Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit einer
Schafskise-Sahnesofle, dazu Berberitzen-Safranreis

85 Tajin Mahitsche Esfenadj -zl daale a3 25,99
Geschmorte Lammhaxe mit gebratenem Spinat, Tomaten,
Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit einer

Schafskise-SahnesofBle, dazu Dill-Bohnenreis ‘ graka

86 Tajin Morgh Beryani - i E e sl 22,99
Geschmorte Hiahnchenunterkeule mit gebratenen Walniissen,
. Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch,
ummantelt von einer Berberitzen-Pflaumen-Granatapfelsole,
dazu Berberitzen-Safranreis

87 'Tajin Mahitsche Beryani ik dadle 3 25,99
: Geschmorte Lammhaxe mit gebratenen Walniissen, i

Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch,

ummantelt von einer Berberitzen-Pflaumen-Granatapfelsofe,

dazu Dill-Bohnenreis

88 - Tajin Morgh Berber ' s 0 o3 22,99
Geschmorte Hihnchenunterkeule, mit Safran-Limetten-
mariniertem Gemiise, (Aubergine, Zucchini, Peperoni, Paprika,
Zwiebel, frische Pilze, Oliven), dazu Berberitzen-Safranreis

89 Tajin Mahitsche Berber i domadle o3l 25,99
Geschmorte Lammhaxe, mit Safran-Limetten- .
mariniertem Gemiise, (Aubergine, Zucchini, Peperoni, Paprika,
Zwiebel, frische Pilze, Oliven), dazu Dill-Bohnenreis
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- Spezial mgmmeites Hahnchenbrustﬁlet mit ebraxenen Zucchlm2 i
Karmffeln 1n eﬁ1er plka,nten Tomatensoﬁe, fazu ’Bas;@tuSafranrem : --T:i- i | i
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Ghorme Sabsi _Ls,.m. 4.4)93 2 19 99

- Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, in einer

persischen Kriutersofle mit Bohnen und gekochten leetten Verfelnert, :
dazu Basmati-Safranreis

Khoreschte Gheyme - : ' e 18,99
Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, mit gelben Linsen

und gekochten Limetten, in einer leichten Tomaten-ZwiebelsoBe

und gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis

Gheyme Bademdjan . MR ' : Olssls aeid - 19 99:I'-'.':

- Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, zubereitet mit

gebratenen Auberginen, gelben Linsen und gekochten Limetten, in einer lelchten
Tomaten—vaebelsoBe und gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis

Gheyme Kadu Bademdjan = u\.:a-_nq\..a 95 aad 20, 99 B
Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, zubereitet mit i
gebratenen Auberginen, Zucchini, gelben Linsen und gekochten Limetten,

in einer leichten Tomaten-Zwiebelsofle und gebratenen Kartoffeln,

dazu Basmatl—Safranrels

Khoreschte Fessend o P e ' ‘olbeiad - 20 99...

- Gebratenes Hihnchenfleisch mit gemahlenen und gebratenen

Walmlsskernen 191 ﬁﬁhmackhafter GranatapfelsoBeJ dazu Basmatl—Safranrels F
Metghe Mos "h * o i

it 1o 1999

-t

Khoreschte Mo he Ber yani % R g ”"‘ BT u4'\4)-' &ﬂhl 99
Gebratenes Hihnchenbrustfilet mit gebratenen Walrﬂissen, 1 i o }
Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch, in einer : j : i j
Berbentzen—Pﬂaumen—Granatapfelsoﬁe, dazu Basmati-Safranreis o SRRkt

Khoreschte Gusht Reyham s i 455 24 99 -
Gegrillte Rinderfiletstiicke mit Auberginen, Basilikum,

getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Knoblauch,

Ziegenkise, in einer pikanten Masala—}SahnesoB

dazu BasmatvSafranrels N 3




VEGAN UND VEGETARISC

100 Tschelo Rata Tou (vegan) oty als . 16,99
- Gebratene Zucchini, rote Paprlka, Peperoni, Zwiebeln, T
- Kartoffeln und Tomaten, i in einer pikanten Masalasofe,
dazu Basmatl—Safranrels

2101 Tschelo Balutschi leichtscharf - ook gl 17 99
Gebratene frische Pilze, rote Paprika, Tomaten, Kartoffeln in einer
Ingwer-Tomaten-Sahnesofle, Chilifiden, dazu Basmatl—Safra_nrels

ik 102 Tschelo Esfenadi o . ' zlau o> 18,99
i Gebratener Spmat, Tomaten, Knoblauch, frische Pllze, EatmLTr. ool
verfeinert mit einer Schafskise-SahnesoBe, dazu Basmati-Safranreis

5 103 Schomali = - ' e 17,99
Gebratene Zucchini, Aubergmen, Knoblauch rosa Pfefferbeeren, :
Zwiebeln und Tomaten, in einer Tomaten-SahnesoBe, dazu Basmati-Safranreis

104 Kabab Paniri (Grillkise) G s ks 22,99
Herzhafter Grillkise, ummantelt von gebratenen Zucchini, : ;
Auberginen, Knoblauch, rosa Pfefferbeeren, Zwiebeln und Tomaten,
in einer Tomaten—SahnesoBe, dazu Berberitzen-Safranreis und Shirazi Salat

105 Gemiisepfanne (vegan) S s’ 19,99
In Safrang,lmetten mariniertes Gemiise,
(Aubergine, Zucchini, Peperoni, Paprika, Zwiebel, _
frische Pilze, Oliven), dazu Berberitzen-Safranreis und Shirazi Salat

106 Tschelo Reyhani ! iy 920,99
Gebratene Auberginen, Basilikum, getrockneten Tomaten, :
frischen Pilzen, Knoblauch, Ziegenkise in einer
pikanten Masala-Sahnesofle, dazu Basmati-Safranreis

107 Tschelo Fessendjan (ve%v Oleiad gl= 19,99
Gemahlene und gebratene Walnusskerne in schmackhafter 1
- GranatapfelsoBe, dazu Basmati-Safranreis und Shirazi Salat

108 Tschelo Beryani (vegan) by o> 20,99

Gebratene Walnusse, Zwiebeln, frische Petersilie, frische Minze,
Knoblauch, in einer Berberitzen-Pflaumen-GranatapfelsofBe,
dazu Basmati—Safranreis und Shirazi Salat

109 Kadu Bademdjan (vegan) Oleasls gas 20,99
Gebratene Auberginen, ucchlm, gelbe Linsen
und gekochte Limetten, in einer leichten
Tomaten-Zwiebelsof3e und gebratenen Kartoffeln,
dazu Basmati-Safranreis

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

A 120 Morgh Polo Junior ¢ o L gl 255 12,99
-+ 'Hiahnchenunterkeule in Spezialsofle gekocht, = i :
mit Basmatl—Safranrels

1 ;-@’*"'f- 12.1 Kublde unior T bangS LS 915 '14,99
e ~ Ein Sple gegnlltes Lammhackﬂelsch Ehi b ; B ST
> B serv_lert mit Basmatl—Safranrels und Grllltomate RS = 5 )




" DESSERT

- Hausgemachtes Safran-Eis nach altem, Eels - e il
traditionell persischen Rezept n et

111 Falude Shirazi ,eines der dltesten Desserts der Welt” S5l B glla
Persisches Glasnudel-Eis in leichtem : .
Rosenwasser—Sorbet mit leettensoﬁe

112 Makhlut ' T 1o glies’

Gemischtes Eis aus Bastam (Safrane1s Nr. 110) '
und Falude (Glasnudeleis Nr. 111), nach pers1scher Art

13 Makhlut Miweh : 5guo baglins
Schokoladenels, Vamlleels, Granatapfel—Els und Obstgarnitur

114 Shole Zard ST 2 izl
Persischer Relspuddmg mit Safran und Rosenwasser,
geschmiickt mit Zimt und Mandeln, serviert mit Granatapfel-Eis

115 Bastani Nargil a8l i
Kokoseis, garniert mit SchokosoBe und Obstgarnitur

116 Khorma Bastani . o Loy,

Schokoladensoufflé mit zart geschmolzener Schokolade,
geschmiickt mit gebackenen Datteln (mit Kokosrapeln, in
Butter geschwenkt), Vanilleeis und Sahne .

117 Ferni ' i YY)
Milchreis nach Nomaden-Art, mit VanillesoBe, Zimt und per51sches
Safraneis, dazu Schokoladensoufflé mit zart geschmolzener Schokolade

118 Madjun Ogms
Selbstgemachte heille Teigtasche, gefiillt mit Bananen, Kokos,
gemahlenen Walniissen, Rosinen, VanillesoBe, Zimt und Berberitzen,
serviert mit Granatapfel-Eis

119 Dessertplatte fiir 2-3 Personen F -g{ué SO
EMPFEHLUNG DES HAUSES . L ﬁﬂ: :
Bastani, Falude, Vanilleeis, Granatapfel-Eis, Y % 4
Schokoladen-Eis, Shole Zard, Milchreis, S0

Schokoladensoufflé, gebackene_Datteln
(mit Kokosraspeln, in Butte gescl
Madjun mit Obstgarmt ) :

110 Bastani - ' i L s 000

19,99

oo

10,99

10,99

11,99

14,99.

17,99

14,99

35,00



Schwarzer Tee m1t Kardamom i IR D e 1 L T

Pfeffermmztee (frlsche Mmze) drags P 1 ; GHEi i ;:.I'-f'3.-"9:--9-:3

APfeItee e A | EE N R ARe S 4,99 :
©mit frlschen Apfelschelben und Nelken AP T R Lt L :

Djadoo—Tee : ' S L T 00

.- Tee mit Granatapfelsu'upz frlscher Mmze und persmChem leettensaft Lol :

.D]adoo—TeemltDatteln ERRD Y Tl T e TN 5,40

" 'Tee mit Granatapfels1rup - frlscher Mlnze, pers1schem leettensaft, dazu Datteln
Hlblskus—Tee 2 : £ “ii2 . 4,99
~ Tee mit essbarer Hlblskusblute, Hlblsku551rup und per51schem L1mettensaft
Hlblskus—Spemal : Rt : i 5 5,49

‘Tee mit essbarer Hibiskusbliite, H1b1sku551rup 4
frischer Minze und persischem Limettensaft

. Sahle% (koffeinfrei) serviert in Espressotasse : e 0 1 0L o ir,
“'Wilde Orchideenwurzeln, verfeinert mit gemahlenem Zimt, g R R
Milch; geschmuckt mit Pistazien und Haselniissen
Per51scher Mokka A | . i 2,99
GesuBter Mokka mit Nelken, Kardamom, Sahne und Schokosoﬁe Lol it
“Orientalischer Mokka mit einer Dattel e 3,69
Gesiiiter Mokka mit Nelken, Kardamom, weiBer Sahne, : ; ¥ 4 SR
Dattelsirup und einer Dattel : Lo ]

“Kaffee ' : | 2,99 ¢ L
Espresso 2,89 NPT i

. ; Alle Kaffeearten auch et ]

Lspresso iadchiato Koffeinfrei erhiltlich! 23 s
Doppelter Espresso 3,99 s
Cappuccino mit Milch oder Sahne s 3,99 S ERE .
Latte macchiato : . : 4,99 St

 ORIENTALISCHE GETRANKE

Dough SRRt R 0.21:::3,99 AL {540 ShammieRiet
.£]pghurI;’Getrank m1t getrockneten Minzen (salz1g) ' S T 9T eEa s iEHic . ke

: ﬁarhate Anar (Granatapfelsaft) ;
ﬁuch'gls Schorle erhiltlich.



! .:':..._'-_h;- 2 gt

Prosecco Mionetto Frizzante

Prosecco Apero

APERITIF

12,3

Prosiecco Hibiskus (mit es;sba_rer.Hibiskli-s'blﬁte)
Martini Bianco _

Sbritz Apérol (WeiBwein, Mineralwésser,_ Apéro!2’3)
Hugo Djadoé (auch alkoholfrei erhéiltli.ch) it

Prosecco, Granatapfelsirup?, Limettensaft, Minze, Mineralwasser

Hibisgo (auch alkoholfrei erhiltlich)
Prosecco, Hibiskussirup?, essbare Hibiskusbliite,
Limettensaft, Minze, Mineralwasser -

Lillet Wildberry
Lillet Blanc, Beerenmix, Schweppes Russian Wild Berry

 ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca-Cola Classic!? / Coca-Cola light taste’>®!? FLASCHE

Coca-Cola Zero Sugar>® ' . - FLASCHE
Fanta? / Sprite FLASCHE
Schweppes Bitter Lemon®® FLASCHE
Schweppes Ginger Ale? FLASCHE
Schweppes Tonic Water? FLASCHE

Eistee Zitrone / Eistee Pfirsich

Hausgemachter Eistee / Limonade
Saisonal verfiigbar, bitte fragen Sie unseren Service

MINERALWASSER

~ Odenwald Quelle still 0,25L 2,99

Odenwald Quelle mit Kohlenséure 2 0,25L 2,99

SARE

0,1k

0,2 L

0,2 L

0,2k

0,2 L

0,2L
3,50
3,50
3,50
3,99
3,99
3,99
2,99

Ao EE el

TSl

0,4 L.
- 4,99
4,99
4,99

4,99
6,99




F FRUCHTIEES . . ...

il e el 02L -__=; 04L
Aprfelschorle naturtrub (H.ell) s St 7 R .2 99 4,69
Apfelsaft Dlrektsaft (Hell) :: _ riEheanps ey i 3,2_9 -:' .:'4,99
Orangensaft (Gramm) | i 3,49 I?-.5,49
Rhabarbernektar (Gramm) - '_ b 3,49 . 5,49
Klrschnektar (Granlnl) % ) i el 3,49 " 549
Traubensaft (Gramm) i3 i ] 3,49 . 5;49
]ohanmsbeernektar (Granlm) _ : _3 s s 3,49 b 5,49
Bananennektar (Granlm) L : s 3,49 5,49
Maracu]anektar (Granini) _ _ 3,49 5,49 Lt
i (Gramm) ; : . : & 349 549 g
Alle Safte auch als Schorle erhalthch “ . ' . — : : 5,49 SR

| BIERE T st
Schmucker Melster—Plls vom Fass o 03 L 3,59
Schmucker Pils Alkoholfrei fa 0,33L 3,59

:Sc_bmu_ckér Weilzen Hell vom Fass . : SR 05D 3 4,99
; S:chfnﬁcker Weizen Dunkel / Kristall 0,5 L 4,99
Schmucker Hefe-Weizen (vom Fass) Alkoholfrei 0,5 L 4,99

'Schmucker Colaweizen!? : 0,5 L 4,99
Schmucker Bananenweizen e 5.k . 74,99
Radler's - | 04 L 449
g -_Dieselmw' it ' : 04 L 4,49

APFELWEIN

I iApfelwr:m pur, suB oder sauer (He1l) R _ . 0,25L o - 23 89 BTG il
Ap 'eli';ein pur, suB oder sauer (Heil) SR N e :;()__;5_ I e 79:: St




SEKT / CHAMPAGNER

-Furst von Mettermch Chardonnay Sekt, Plccolo i i 0,2
Fiirst von Met_t_ermch Chardonnay Sekt . el
Veuve Clicquot : : ! : ' AL 0,7

Moét & Chandon : IRk R : e T

SRR SPIRTTUCISEN:

]ack Damel’ 4
Rémy Martln V.S. O P. 4
Pakdis (Wodka mit Gran.':itapfelesi:rup2 und Limettensaft) 2
Wodka 2
Tequila y)
| DIGESTIFS
Sambuca )
Ramazzotti 4
Grappa 3 Jahre alt 2
Maulbeerbrand Silber (Edler Obstbrand aus Armenien) y)
Kornelkirschenbrand (Edler Obstbrand aus Armenien) p)
LONGDRINKS
Wodka Lemon?? (\W)
Wodka Orange \W)
Wodka Kirsch . : 0,2
Wodka Granatapfel : 0,2
Jack Daniel‘s Cola'? ; : : 0,2
Gordon’s Dry Gin Tonic®> - : ' 0,2

Weitere Gin-Sorten auf Anfrage.

Zusatzstoffe

L

5L 22,90
5L 9.9,'00
51 299,00
L 7,99
CL ]
€L 3995
CL: 3,99
L 3,99 -
CL

Gl #igray99
cL ~ 7,99
CL 9,99
CL 9,99 .
L 9,99

L 9,99

L 9,99

L 9,99
L 9,99

L 9,99

9,99

- 'koffeinhaltig, >mit Farbstoff(en), *chininhaltig, *mit Taurin, *mit Schwefeldioxid, °mit Schwarzungsmlttel “mit Phosphat, *mit SuBungsmlttel IHAr
‘mit Antioxidationsmittel, "°mit Konservierungsstoff(en), !"enthilt eine Phenylalaninquelle, ?mit Geschmacksverstirker (n), “mit Milcheiweif3,
tgewachst, Pmit Sauerungsmlttel(n) 1omit Stablllsator(en) “erhohter Koffemgehalt (32 mg/100 ml) ®mit dem allergenen Stoff: Senf’samenextra]ct

Pgeschwefelt (enthilt Sulfite)
Hinweis Allergene Eine genaue Deklaratlon hegt in unseretrg Restaurant aus, bltte fragen Sle unser ! Ser_vlcepetsonal

1




OFFENE WEISSWEINE

: ”.'Heppenhelmer Stemmler : : Deutschland_:-o;z [t 5:,_9_9_.: _
___;'_:-I_*’rascatl -'E_' i '_'::_ e BT :.-it.a'l.i'éﬁ?::p,z L 7,99
Piiot Grigio. ¥ j N _ : " Ttalien 0:-,2. ELTE .7,'9'.9 . i A
La Tentatlon Bordeaux AOC (Hauswein) _-Frahkreich 02 L . 899 i 8 |

... Dieser Wein verbliifft mit sprudelnder Frische,
T _ herrlichen Aromen, wenig Siure, trocken und doch mildem i
- Gescbmack sowie energischem Charakter. Die Vielfalt der Aromen mit
- griiner Birne, Zitrusfriichten, frisch gemihtem Gras verfiihrt. Eine schone
‘Versuchung (La Tentation). Perfekt zu Gefliigel, Fisch, Salat und Dessert.

- Blancde Cana : St Libanon 02 L - 8,99
~ Schlichter Weiwein mit einer lieblichen Nuance, e
intensive Aromen von Quitten und Pfirsich

55 f__Angora Beyaz ' Tirkei 02 L 8,99
~ Wiirzig mit Kraft : : .
. - Segal Ragil : : Israel 0,2 L 8,99

Semlllon mit fruchtlger Wurze : ERRTT :

Zouma Blanc 5. -  Marokko 0,2 L 899 :
- In dieser Cuvée geht der aromatische und expressive Sauv1gnon Blanc - ' ' SonRih
._mlt dem gefilligen Chardonnay eine harmonische Verbindung ein, : 3

- feine Zitrusaromen gepaart mit Noten von exotischen Friichten

+ 4 Rk -l.I

Welnschorle (sauer / suf}) 02 1L - 6,99

OFFENE ROSEWEINE

= o Portugleser Welﬁherbst Deutschland 0,2 L 6,99
- Lieblich, fruchtig ; :

Sogm D’Oro (Hauswein) e Italien 0,2 L 7,99

- Ein Rosé aus WeiBBweintrauben, Dank emer '

~ Laune der Natur. Die Rebsorte Pinc

“ . weiBlen Rebsorten, allerdmgs

- angenehme Farbe und ein fru
e Moulin Montarels S
: Frlsch und vollmundlg, ind

0,2: L 8,99




: Halbtrocken, fruchtig leicht und kalt ggr&ﬂgrt

i OFFENE ROTWEINE

& Dornfelder m11d

Deutschland 0 2 L

Italien -0, 2 L

: -. ]

Span_len ; 021 |

- g -.Chlantl trocken, femfruchtlg b _- -
RlOJa bouquetrelch geschmeldlg

2K ~ Syrah Moulm Montarels (Hauswem I)

- Frankreich 0,2 1
Als Passepartout und Spelsenbeglelter : oLty 2

Rouge de Cana (Hauswem II)
- Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Grenache, Syrah & Cinsault.
Eleganter und ausdrucksvoller Wem, passend zum Lamm und Rind

1 *Harmonie Bordeaux AOC (HausWeln 110) Frankrelch 02 L
Das typische Duett der Rebsorten jedoch in einem -
fein ausgewogenen Verhiltnis macht diesen Wein so
e L ‘besonders: Beeriger Cabernet trifft geschmeidigen Merlot.
~ Trocken, mit angenehmer Tiefe und wenig Saure ist er ein purer Genuss

Ksar Rouge

Marokko 0,2 L
Lelcht und frisch aus Bem M’Tir ' s EY

i _Angora Kirmizi £ e Tﬁrk:e}:i 0,2 L
Kraftlg, wurzxg aus der Region Ankara Kalec:lk i} L el

Segal Ra_gl_l :

e Israel 0,2 L
Leichte Textur, Beaujolais-Typ SRR [

Granados - Granatapfelwelnl Armenien

Libanon 0,2 L

5,987




FLASCHENWEINE WEISS / ROSE

Sidi Brahlm Grenache Syrah (Rosé) - Marokko 0,75L 29,99
Zarter lachsfarbener Roséton. Lebhafte Frische mit Aromen von R
roten Beeren und exotischen Friichten. Im Abgang ein Hauch von Minze.

Emtzione Puglia IGT BIO Italien 0751 729,99
Das Besondere an diesem nicht alltaghchen Wein: Malvasia ist kraftvoll PR

- und extraktreich, Sauvignon ist frisch und aromatisch, Traminer ist wiirzig

und fruchtig. Diese einzigartige Kombination kommt mit der Reinheit

: der Bio-Rebsorte, somit ist der Wein eine Quelle der Eleganz und Finesse

: Surprlse Frankrelch 0,75L 39,99
* Fiir gehaltvolle Welne ist die Rebsorte Sémillon berithmt, denn die Sorte .
verleiht den Weinen eine einzigartige korperreiche und 6lige Textur. Im Duett mit
~Sauvignon bietet dieser Wein mit wenig Siaure eine einmalige Verdichtung der

. aromatischen Inhaltsstoffe, was den Wein so reichhaltig und komplex macht

Clos de Gat Chardonnay : Israel- 0,75L° 59,99
100% Chardonnay. Aus einem Top Drei Weingiitern Israels. :

Mit 89 bis 95 Punkten, ob bei Rogov oder Parker. Handlese der Trauben,

12 Monate im Holzfass. Harmonisch ausgewogen zwischen Frucht und Holz,

mit anhaltendem Finish, gut trinkbar bis ins 7. Jahr nach seiner Ernte.

Bargylus - Syrien 0,75L 79,99
Chardonnay und Sauvignon Blanc ;
Reben wachsen auf Lehm- und Kalkbéden 900 Meter iiber den Meeresspiegel.

Eine leuchtende Gelbfarbe mit einem leichten Griinstich. In der Nase ein ausgeprigter Duft nach

. Limetten und frischer Minze. Am Gaumen erfrischend, vollmundig und fruchtig mit

einem angenehmen Siuregehalt und einem langen, eleganten Abgang.

FLASCHENWEINE ROTWEIN

Ksara Prieuré ' Libanon 0,75L 29,99
Kriftiger Roter aus dem Békaa Valley, bekannt als Top Region fiir :
" Weinbau seit den mittelalterlichen Kreuzziigen. Kriftig und trocken

La Stella Riserva BIO Italien 0,75L 34,99
Dieser Wein kommt aus dem Herzen der Toskana. Die Kombination
aus intensiver rubinroter Farbe, Aromanoten von Kirsch, Pflaume und schwarzem

- Pfeffer, kriftiger, aber weicher Geschmack am Gaumen, macht diesen Wein so aufler-
ordentlich. Der sanfte Tropfen, kdrperreich und wiirzig mit feiner Kriuternote, ist ein
leuchtender Stern (La Stella) im Weinhimmel

La Passion Frankreich 0,75L 39,99
Was fiir eine Kraft und was fiir eine Leidenschaft (La Passion)!

Diese edle Wein ist ein exquisiter Tropfen mit komplexen Bouquet, fruchtigen Aromen
und wenig Sdure. Mit samtigem Charakter kann er auch iiber Jahre lagern und reifen

Domaine de Sahari Marokko 0,75L 39,99

Diese Komposition aus Cabernet Sauvignon und Merlot stammt aus dem besten
Anbaugebiet Marokkos, auf 600 m Hohe, geschiitzt durch die Hohenziige des Atlas. Gereift im

-~ Eichenfass: Aromen von'schwarzen und roten Friichten mit Anklingen von Tabak und Leder

. ':i:Rot.l.ls.child /-Aussieres Frankrelch QEr el T 39,99.

... Von den jiingsten Pflanzungen der ,,Barons de Rothschild / Lafite”
~Im- Klostergut Aussiéres im Languedoc bei Narbonne.
Ve @% CAB 30% Shlraz, geschmeldlg, charman_t




]
Ein

FLASCHENWEINE ROTWEIN
Egeo Shiraz S Tiirkei. 0,755 49,99
Inzwischen mehrfach Medaillengewinner in Europa. P it A TR e [ S
Nur Gold- und Silbermedaillen seit mehreren Jahren. : 1o
Eine gehobene Kreation des Hauses Kavaklidere,

des iltesten Privatweingutes der Tiirkei. _
Sehr prignanter Stil von Bouquet iiber Aromen bis Abgang.

Shiraz Clos de Gat - Israel 0,751 69,99
Alle Trauben aus eigener Ernte der Lagen des Kibbutz Ha'rel. o
Bei Parker bis zu 95 Punkte. Sortentypischer, milder Roter. "
Ein tiberzeugter Vertreter fiir alle Shiraz-Liebhaber.

Chateau Roslane Rouge Marokko  0,75L 79,99
Einzige premier Cru Lage Marokkos. Im Coteaux: de IAtlas, :

klassifiziert im Jahr 2004 aus der Familie Brahim und Reda Zniber.

Sehr sanft und nachhaltig, empfehlenswert zu:milden Sofen bei

Geschmortem, auch Gefliigel. Medaillengewinner bei Meiningers ,,Mundus Vini”

Bargylus Syrien  0,75L" 89,99
Syrah, Cabernet Sauvignon und Merlot

Ein komplexer Rotwein mit einer dunkelroten Farbe und purpurnen Reflexionen.

In der Nase ein ausgeglichener Duft nach schwarzen Friichten, Pfeffer und Pfingstrosen.

Am Gaumen vollmundig, herzhaft und strukturiert mit sanfter Tannine

und einem langanhaltenden wiirzigen Abgang.

EXKLUSIVE WEINE

Chateau Léoville Poyferré 1982, Frankreich - 0,75L 1200,00
AOC Saint Julien-Beychelle,

Grand Cru Classé, deuxiéme Cru seit 1855

Sorten der Cuvée: 58% Cabernet Sauvignon, 31% Merlot, 9% Petit Verdot,

2% Cabernet Franc, unfiltered, 22 Monate im Holz, Parker 95 Punkte,

“the ’82 is a great wine”.

Das Positive kam dieses Jahr mehr vom Klima als vom Kellermeister. Erst spit

(in den 80ern) iibernahm der weltbekannte Onologe Michel Rolland dort die

Verantwortung. “Dieser Wein ist nahe seinem Optimum”, schreiben die Onologen,

“blumiges Bouquet, Kraft und siie Tannine, ‘brachiales’ Finale”.

Chateau Pontet Canet 1990, AOC Pauillac ~ Frankreich 0,75L 490,00
Seit 1855 ist das Chateau klassifiziert (5th growth) fiir seinen

herausragenden Weinbau. Erwihnt wird es fiir seine landwirtschaftliche

Nutzung bereits 1311 im Besitz des Lehnsherrn de Castillon.

Spiter - wihrend des 100jihrigen Krieges - gehorte es der koniglichen Familie Englands.

Viele berithmte Nachbarn beeinflussten die qualitative Entwicklung des Chateau:

Mouton und Lafite-Rothschild, Latour, Ségur, Brane, d’ Armailhac, Pontet. Seit 1975

im Besitz der Familie Tesseron mit Kellermeister Jean-Michel Comme und dem Rat von

Onologe Michel Rolland. Das Gut wird seit 2010 als erstes det groBen Chateaux biodynamisch
bearbeitet und statt Traktoren werden Pferdegespanne eingesetzt. Es herrscht ausschlieBlich -
Handlese bei Rebanteilen von Cabernet Sauvignon 60%, Merlot 33%, Cabernet Franc 5% und
Petit Verdot 2%. Seit 1990 hat sich die Lage wieder mang seine ausgezeichneten Kollegen vorgear-
beitet, eine Alterung-von 25 Jahren wird empfohlen.




D]ADOO CATERING
FUR FIRMEN UND PRIVAT

D1e Magle unserer Kiiche begleltet Sie gerne an den Ort Ihrer Wahl.
Unser professionelles Team steht Ihnen zur Verfugung :
_Sprechen Sie uns: an! X

DJADOO - GUTSCHEIN

Verzaubern Sie Ihre Freunde mit einem Djadoo-Gutschein.

“DJADOO

GUTSCHEIN

ot ZAUBER DES ORIENTS 30



